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भा.कृ.अन.ुप.- भारतीय गेह3 ँएवं जौ अनसुंधान संFथान, करनाल, हरयाणा2 

Email: vijendra22kar@gmail.com 

भारत दिुनया का दसूरा सबसे बड़ा गेह3 ंउdपादक दशे ह।ै एक दशक 

स,े भारत गेह3 ंउdपादन मg चीन के बाद दसूरे Fथान पर ह,ै िजससे भारत 

एक खाi आdमिनभjर दशे बन गया ह।ै गेह3 ं भारत कA महdवपणूj 

अनाज फसलl मg से एक ह।ै उdपादन तकनीक मg Dगित के कारण गेह3 ँ

का उdपादन लगातार बढ़ रहा ह।ै साल 2023-24 मg दशे मg अब तक 

का सबसे qयादा गेह3 ंउdपादन करीब 113.29 िमिलयन टन हuआ। 

आमतौर पर भारत मg कटाई के बाद गेह3 ं के दानl और बीजl का 

भडंारण िकसानl, xयापा:रयl और औiोिगक Fतर पर िकया जाता 

ह।ै फसल बोने से लेकर कAटनाशकl के िछड़काव तक िकसानl को 

कई समFयाओ ंका सामना करना पड़ता ह।ै लेिकन इसके बाद भी 

अगर फसल पक जाए तो भी िकसानl कA परेशािनयां खdम नह| होती 

ह}. या यूँ कहg िक, तभी उनकA असली परी~ा श�ु होती ह,ै �यlिक 

कटाई के दौरान पि~यl और कAड़l �ारा अनाज को न� करने और 

खते और भडंारण के दौरान नकुसान कA संभावना होती ह।ै दसूरी 

ओर, ज�दी कटाई से अनाज मg अित:र� नमी आ जाती ह,ै िजससे 

फफंूद लगने कA संभावना बढ़ जाती ह ैऔर भोजन कA गणुव�ा कम 

हो जाती ह।ै 

अनाज भंडारण एक बड़ी सम,या 

कटाई के बाद लगभग 10% अनाज खराब हो जाता ह,ै िजसमg से 

लगभग 6% उिचत अनाज भडंारण सिुवधाओ ंकA कमी के कारण 

खराब हो जाता ह।ै समय पर कटाई, उिचत मशीनरी का उपयोग, 

सरुि~त भडंारण और कAट िनयं�ण उपायl जैसी उपल�ध तकनीकl 

को अपनाकर नकुसान को कम िकया जा सकता ह।ै लेिकन इसमg 

सबसे बड़ी बाधा फसल कटाई के बाद Dबंधन और भडंारण कA 

जानकारी का अभाव ह।ै िकसी ने ठीक ही कहा ह,ै खतेी करना 

आसान नह| ह।ै अगर यह आसान होता तो हर कोई िकसान होता। 

हालाँिक भारतीय िकसान सिदयl से अनाज का भडंारण करते आ 

रह ेह}, लेिकन हर साल लाखl टन अनाज खराब हो जाता ह।ै गेह3 ंके 

भडंारण कA Dि�या कटाई से ही श�ु हो जाती ह,ै �यlिक कटाई के 

िलए उपयोग िकए जाने वाले उपकरण, पयाjवरणीय िFथितयाँ 

(आ�jता और तापमान) Ddय~ या अDdय~ �प से गेह3 ंके सरुि~त 

भडंारण मg महdवपणूj भिूमका िनभाते ह}। अनाज भडंारण कA सरु~ा 

और गणुव�ा को Dभािवत करने वाले सबसे महdवपणूj कारक खपरा 

बीटल, कैटरिपलर और कंृतक का सं�मण ह}। बीज और िम�ी के 

अलावा, ये कAट �िेसंग या �िेसंग मg उपयोग िकए जाने वाले 

उपकरणl के मा�यम से भी भडंारण तक पहuचं सकते ह}। दशे मg 

अनिुचत भडंारण के प:रणामFव�प कAड़े, चहू ेऔर स�ूम जीव गेह3 ं

के दानl को बड़ा नकुसान पहuचंाते ह}। लेिकन, अdयिधक नमी, उ�च 

तापमान और कवक गेह3 ं के दानl और बीजl को बड़ा नकुसान 

पहuचंाते ह}। 

1. नमी: अनाज भडंारण का सबसे बड़ा द�ुमन हवा मg मौजदू नमी 

ह।ै हवा मg नमी (वा�प कA मा�ा) िजतनी अिधक होगी, अनाज 

के खराब होने और सड़ने का खतरा उतना ही अिधक होगा। 

�यlिक पानी या भाप कA उपिFथित से अनाज पर कAड़े, 

बै�टी:रया और कवक कA विृ� होती ह ै और अनाज मg 

काब�हाइ�ेट और Dोटीन का टूटना होता ह।ै कAड़l या अ.य 

जीवl के मल-म�ू, अडें और उनकA बड़ी सं�या न केवल 

अनाज को न� करती ह,ै बि�क पयाjवरण के संतलुन को भी 

िबगाड़ती ह।ै इससे बचने के िलए इस बात का �यान रखना 

चािहए िक अनाज के िड�बे या गोदामl के आसपास कम से 

कम 2 से 3 मीटर के दायरे वाला ~े� हर समय सखूा रह।े 

खासकर मानसनू के दौरान इसके िलए बहuत सावधान रहना 

पड़ता ह।ै 

2. बोFरयां और कंटेनर - यिद गेह3 ंको भडंा:रत करने के िलए 

परुानी बो:रयl का उपयोग िकया जाता ह,ै तो उनमg कAड़े या 

उनके अडें भी हो सकते ह}। और यिद भडंारण के िलए उपयोग 

िकए जाने वाले िड�बे या कंटेनरl मg छेद हो जाते ह}, तो कAड़े 

उनमg अडें दतेे ह}, िजससे नए कAटl का सं�मण बढ़ जाता ह।ै 

3. चूहे - ये िजतना खाते ह} उससे कई गनुा qयादा भडंा:रत गेह3 ं

और खड़ी फसल को न� कर दतेे ह}। चहू ेका म�ू, मल और 

बाल गेह3 ंमg िमलकर अनाज को खराब कर दतेे ह}। 
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4. कLड़े-मकोड़े- गेह3 ंकA फसल को खाने वाले कAड़े अनाज पर 

ही अडें दनेा श�ु कर दतेे ह}। कुछ समय बाद इन अडंl से पतंगे 

या कैटरिपलर िनकलते ह} और गेह3 ंको खाना श�ु कर दतेे ह}। 

भडंारण कAटl कA लगभग 50 Dजाितयाँ ह}, िजनमg से केवल 

आधा दजjन Dजाितयाँ ही आिथjक �प से महdवपणूj ह}।

भंडारण के दौरान बीजO को नुकसान पहQंचाने वाले कLड़O का वणSन 

सुडं वाली सरुसरी 

इस कAट को इसकA िविश� सूंड के कारण 'सlडे भुगंेरे' नाम िमला ह।ै छेदक कAट का 

अिधक Dकोप होने पर अनाज मg तापमान बढ़ जाता ह।ै इस कAट के लावाj और वयFक 

दोनl ही अनाज को नकुसान पहuचंाते ह}। मादा कAट खते मg ही अनाज पर एक अडंा दतेी 

ह।ै अडें से िनकला लावाj अनाज को खाता ह।ै गेह3 ंका आटा था. वयFक घनु अनाज पर 

गोलाकार छाप बनाकर उसे कुचल दतेे ह}। 

  

 

छोटा िछ)क घून 

लावाj और वयFक घनु फसलl को नकुसान पहuचंाते ह}। मादा घनु अनाज पर अडें दतेी 

ह।ै कAड़ा अनाज मg घसुकर अनाज को सं�िमत कर दतेा ह।ै तो केवल गोले ही बच ेह}। 

लावाj सं�िमत अनाज मg Dवेश कर जाते ह}। 
 

अनाज का पतंगी 

यह कAड़ा केवल भडंा:रत अनाज को नकुसान पहuचंाता ह।ै यह कAड़ा सफेद रंग का होता 

ह ैऔर इसका िसर पीला होता ह।ै कैटरिपलर अनाज मg दरारl के मा�यम से अनाज मg 

Dवेश करता ह ैऔर भीतरी दाने को खाता ह।ै वह सदवै दाना मg िनवास करती ह।ै यह 

कAट खते और भडंारण मg अनाज को भी नकुसान पहuचंाता ह।ै यह कAट अनाज के िड�बे 

या बोरे मg सं�िमत होता ह।ै 

 

खपरा बीटल 

इस कAट कA मादा अनाज पर तथा दीवार कA दरारl मg अडें दतेी ह।ै कAड़ा बालl वाला 

होता ह ैऔर बीज खाता ह।ै प:रणामFव�प, बीज के िछलके रह जाते ह}। कृिम के शरीर 

पर बाल, शरीर पर परत और मल के कारण अनाज सड़ जाता ह।ै बाजार म�ूय घट जाता 

ह.ै खपरा घनु से ~ित बोरे या बोरे मg अनाज कA ऊपरी परत मg होती ह।ै इस कAट के 

लावाj सिदjयl मg भोजन न िमलने पर या Dितकूल मौसम मg शीतिन�ा मg चले जाते ह}। 

यह स�ुावFथा चार वषj तक रह सकती ह।ै 

 

िसगारेट बीटल 

इस कAड़े के शरीर पर बाल होते ह}। ये कAड़े अनाज और DसंFकृत भोजन मg एड़ी के िसरे 

कA तरह गोल छेद बनाकर अदंर भोजन पर जीिवत रहते ह}। अनाज और DसंFकृत खाi 

पदाथ� कA गणुव�ा ख़राब हो जाती ह।ै 
 

आटे म( लाल घुन 

ये कAड़े और कAड़े म�ुय �प से आटे और फटे हuए बीजl को खाते ह} और िबना टूटे हuए 

बीजl को नह| खाते ह}। यह कAट भ¡डारण मg दगुj.ध उdप.न करता ह।ै 

 

अनाज िछ)क घून 

इस कAट का Dकोप होने पर अनाज मg कAड़े घमुावदार छेद के �प मg िदखाई दतेे ह} और 

अनाज मg बड़ी मा�ा मg आटा िदखाई दतेा ह।ै कभी-कभी यह आटा थैले के बाहर भी 

नजर आता ह।ै 

 

 

गेहYं को सरुिZत [प से भंडाFरत करने के कुछ अचूक उपाय 



 

           कृिषलोक   ई-पि%का 

 

  
[कृिष लोक, खंड 05 (01): 63-66, 2025] 65 

 

http://www.krishilok.rdagriculture.in 
e-ISSN	No.	2583-0937	

दशे के सभी िहFसl मg अनाज सं¢हण और रख-रखाव के िलए पयाj� 

Dौiोिगिकयां और भडंारण संरचनाए ंिवकिसत कA गई ह}। कटाई के 

बाद अनाज का उपयोग करने के िलए अनाज भडंारण के िलए 

पारंप:रक और आधिुनक भडंारण िविधयl का उपयोग िकया जाता ह।ै 

भारत मg 60-70% गेह3 ँका भडंारण कोठी, कुठला, बखुारी, धसूी, 

खांकA, लकड़ी के संदकू, बोरे, पसूा िबन, पंतनगर िबन, लिुधयाना 

िबन, हापडु िबन और भिूमगत भडंारण मg िकया जाता ह।ै शषे 30-

40% गेह3 ंभारतीय खाi िनगम, कg �ीय वखर िनगम या राqय वखर 

िनगम के Fवािमdव वाले गोदामl मg सं¢हीत िकया जाता ह,ै िजसमg 

एफसीआई �ारा िवकिसत Fवदशेी Dणाली मg साइलो और कवर और 

ि¤लंथ (सीएपी) शािमल ह}। आमतौर पर िकसान इसकA अनदखेी करते 

ह}, िजसका खािमयाजा उ.हg भगुतना पड़ता ह।ै िकसान भडंारण मg 

लापरवाही न बरतg, इसिलए िकसानl को गेह3 ंका सरुि~त भडंारण कैसे 

करg इसकA जानकारी के िलए इस लेख का उ�लेख िकया गया ह।ै 

Ø गेहYं को अ\छी तरह सखुाकर भंडारण करना चािहए: गेह3 ं

का भडंारण करने से पहले उसे अ�छी तरह सखुा लg। दानl मg 

नमी नह| होनी चािहए. यिद गेह3 ंमg अिधक नमी हो तो कAड़े-

मकोड़े व फफंूद का Dकोप हो जाता ह।ै भडंारण के िलए गेह3 ंमg 

नमी कA मा�ा 8 से 10% होनी चािहए, �यlिक अिधक नमी 

वाले बीजl मg ¦सन Dि�या बढ़ जाती ह ैऔर कAड़l के साथ-

साथ कवक का भी हमला होता ह।ै आमतौर पर बरसात के िदनl 

मg गेह3 ंमg सरुसी, खपरा, जाले कAट पाए जाते ह}। ऐसा इसिलए 

होता ह ै�यlिक बरसात के मौसम मg नमी अिधक होती ह ैऔर 

इससे गेह3 ंनरम हो जाता ह।ै गेह3 ंनरम हो जाने पर कAड़े आसानी 

से काटते ह}। इसिलए, मानसनू के दौरान कAड़े अिधक होते ह}। 

Ø पुराने बोरे का उपयोग कैसे कर(: भडंारण के िलए कभी भी 

परुाने बोरे या बोरे का उपयोग न करg। यिद संभव हो तो नई बोरी 

का Dयोग करg। यिद भडंारण के िलए परुानी बो:रयl का उपयोग 

करना हो तो उ.हg 1% मलैािथयान के घोल मg 10 िमनट तक 

िभगोकर सखुा लg। 

Ø भंडारण से पहले कोठी/ट̀क को 3 से 4 िदन तक धूप म( 

रखना चािहए: िवशषे¨l का कहना ह ैिक िजस Fथान पर गेह3 ं

का भडंारण िकया जाना ह,ै वह जगह नमी से म�ु होनी चािहए. 

नमी रहगेी तो गेह3 ंखराब हो जाएगा। गेह3 ंका भडंारण करने से 

पहले लोह ेके ब�से/ट}क को 3 से 4 िदन तक तेज धपू मg रखना 

चािहए। सयूj के Dकाश के संपकj  मg आने से ट}क मg मौजदू कAड़े 

न� हो जाते ह}। यिद संभव हो तो गेह3 ंको घर से दरू रखg। यिद यह 

संभव न हो तो अनाज को एक कोने मg रख दनेा चािहए। 

Ø ट̀क म( एcयुिमिनयम फॉ,फाइड कL गोिलयां या नीम कL 

पिfयां डाल(: यिद गेह3 ं मg पहले से ही कAड़े लगे हl तो 10 

ि�वंटल बीज के िलए ए�यिुमिनयम फॉFफाइड कA 3 गोिलयl 

का उपयोग िकया जा सकता ह।ै भ¡डारण से पहले एक िकलो 

नीम कA पि�यl को छाया मg सखुाकर टंकA के तली मg फैला दनेा 

चािहए। इससे गेह3 ंखराब नह| होगा। इस िविध मg गेह3 ंको कम 

मा�ा मg भडंारण करना शािमल ह।ै

सरुिZत खाg भंडारण के िलए आवhयक कदम 

Ø गेह3 ंको सामा.य तापमान पर परूी तरह सखूने के बाद ही भडंा:रत 

करg, �यlिक उ�च तापमान बीज कA गणुव�ा पर Dितकूल Dभाव 

डालता ह।ै 

Ø गेह3 ंभडंारण क~ मg मलैािथयान (40 िमली) या डे�टामिे�न (40 

¢ाम) से उपचार के बाद ही उपयोग करg। 20 िम.ली. मलैािथयान 

(50% तरल) को 10 लीटर पानी मg िमलाकर िछड़काव करना 

चािहए। साथ ही से�फोस पाउडर का उपयोग बंद गोदाम मg 30 

¢ाम Dित ि�वंटल कA दर से िकया जाना चािहए। 

Ø नमी के Dभाव को खdम करने के िलए अनाज कA बो:रयl को 

लकड़ी के त�ते या पॉिलथीन शीट पर रखना चािहए। 

Ø यिद अनाज को िड�बl या िड�बl मg रखना हो तो सखूी नीम कA 

पि�यl का उपयोग भी एक Dभावी तरीका ह।ै लेिकन भडंारण के 

बाद कंटेनर का मुहं बंद करना और उसे एयरटाइट बनाना बहuत 

ज�री ह।ै 

Ø धमून के दौरान केवल उ�च गणुव�ा वाले एयरटाइट कवर, म�टी 

लेयडj कवर, म�टी �ॉस लेिमनेटेड कवर का ही उपयोग करg। नये 

भ¡डा:रत गेह3 ँके साथ कभी भी परुाना गेह3 ँभ¡डा:रत न करg। 

Ø एक टंकA मg एक ि�वंटल गेह3 ंका भ¡डारण करते समय एक िकलो 

नीम कA पि�यl को छाया मg सखुाकर अनाज भ¡डा:रत करने से 

पहले टंकA कA तली मg िबछा दनेा चािहए। यह गेह3 ंकA थोड़ी मा�ा 

भडंारण करने कA एक िविध ह ैिजससे गेह3 ंखराब नह| होगा। 

Ø कंृतकl को िनयंि�त करने के िलए ए�यमूीिनयम फॉFफाइड, 

चहूदेानी या एटंी-कोगलुgट का उपयोग करg। 

Ø भडंारण के बाद दरवाजे और िखड़िकयl के जोड़l को गीली िम�ी 

से अ�छी तरह बंद कर दg, लेिकन वgटीलेटर अव�य बना लg। 
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Ø गोदामl के आसपास गंदगी न फैलाए,ं एक ही Dकार का अनाज 

एक ही गोदाम मg रखg। 

भंडारण के दौरान सावधािनयां 

• हमशेा ऐसी जगह चनुg जो :रहायशी ~े�l, पशओु ंके रहने कA 

जगह और शयनक~l से दरू हो। ए�यमुीिनयम फॉFफाइड एक 

जहरीला रसायन ह,ै िजसका उपयोग अनाज भडंारण मg िकया 

जाता ह।ै इसिलए, इसे अdयिधक सावधानी के साथ Dयोग करg। 

जहां तक संभव हो, ध«ूीकरण केवल सरकारी �प से Dिशि~त 

और अिधकृत xयि�यl �ारा ही िकया जाना चािहए। 

• भडंारण क~ कA सभी िखड़िकयl और रोशनदानl को अ�छी 

तरह से बंद और सील करg। अनशुिंसत सरु~ा उपकरण, जैसे 

माFक और दFताने, पहनना अिनवायj ह।ै ए�यमूीिनयम 

फॉFफाइड गोिलयl का Dयोग करते समय अपनी सांस रोकg  

और ध«ूीकरण के तरंुत बाद ज�दी से बाहर िनकलकर दरवाजे 

बंद कर दg। 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

• ध«ूीकरण मg Dय�ु कAटनाशकl को नंगे हाथl से नह| छूना 

चािहए। Dि�या परूी होने के बाद, हाथl और मुहं को साबनु 

और साफ पानी से अ�छी तरह धोना चािहए। 


